
À LA CARTE



Prix nets en euros – Taxes et service inclus - CB à partir de 5€.
Les informations relatives aux allergènes sont disponibles sur demande auprès de notre personnel.

ENTRÉES
Toutes nos entrées peuvent se partager.

Terrine de campagne ....................................................................................................
Condiment cornichon et câpres, frisée

Tartare de tomates anciennes ..................................................................................
Burrata 

Œuf parfait .....................................................................................................................
Caponata, crevette panko

Vitello tonnato de veau ...............................................................................................
Concassée de tomates

Melon au jambon ..........................................................................................................
Brousse du Rove

Entrée du moment ........................................................................................................
Voir l’ardoise

15€
  

16€

18€

18€

19€

 
...€



Prix nets en euros – Taxes et service inclus - CB à partir de 5€.
Les informations relatives aux allergènes sont disponibles sur demande auprès de notre personnel.

PLATS

Risotto milanais ......................................................................................................
Parmesan & Safran

Poulpe snacké ..........................................................................................................
Risotto milanais, vierge de tomate

Salade césar du Léopold .......................................................................................
Poulet rôti, œuf mollet, chips de pain, parmesan

Burger du Léopold .................................................................................................
Steak de Galice dry aged, oignons fondants, cheddar, bacon, cornichons

Suprême de volaille rôti .......................................................................................
Petits pois, côte de romaine braisée, jus au thym

Pavé de saumon ......................................................................................................
Poêlée de courgettes aux amandes, beurre blanc acidulé

Entrecôte à la plancha ..........................................................................................
Sauce au poivre & frites maisons

Sole meunière ..........................................................................................................
Beurre noisette

Plat du jour ..............................................................................................................
Voir l’ardoise

22€
  

25€

26€

27€

28€

29€

32€

69€

...€

LES PETITS EXTRAS

Poêlée de légumes de saison ................................................................................
Purée maison ...........................................................................................................
Frites croustillantes ...............................................................................................
Salade à l’ail .............................................................................................................

6€
6€
6€
6€



DESSERTS

Prix nets en euros – Taxes et service inclus - CB à partir de 5€.
Les informations relatives aux allergènes sont disponibles sur demande auprès de notre personnel.

Crème brûlée ...................................................................................................................
Vanille bourbon

Mousse au chocolat .......................................................................................................

Panacotta vanille ...........................................................................................................
Fruits rouges

Tarte feuilletée aux abricots .......................................................................................
Miel romarin et glace navette

Dessert du jour ...............................................................................................................
Voir l’ardoise

10€
  

11€
  

11€

14€
  

...€

GLACES & SORBETS

La Liégeoise Caramel ..................................................................................................
Glace : 1 boule café, chocolat et caramel beurre salé
Topping : sauce caramel et copeaux de chocolat

La Léopold ......................................................................................................................
1 boule vanille Bourbon, 2 boules caramel beurre salé, sauce caramel beurre salé 
et éclats de noisettes caramélisées, chantilly

La Bohémienne ..............................................................................................................
Glace : 1 boule cacahuète, noisette et  pistache
Topping : filet de miel, pistache, noisette et cacahuète hachée

La Riviera ........................................................................................................................
Sorbet : 1 boule citron, fraise et melon
Topping : coulis de mangue et pincée de coco râpée

Nougat de Montélimar ................................................................................................
Glace : 2 boules de nougats de Montélimar et 1 boule yaourt
Topping : amandes effilées et chantilly

Sorbet ou Glace à la boule...........................................................................................
Fraise, Melon, Citron, Vanille de Madagascar, Café, Pistache, Noisette, Nougat de
Montélimar, Caramel beurre salé, Cacahuète, Chocolat,Yaourt

11€

12€

  

12€

13€
 
 

13€

3.50€



DEMI - PENSION



FORMULES

Suggestion du chef | Dès 18€
Entrée + Plat ou Plat + Dessert | 29€

Entrée + Plat + Dessert | 39€

ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Crème brûlée
Mousse au chocolat
Dessert du jour

Tartare de tomates anciennes | Burrata
Terrine de campagne | Condiments cornichons & câpres
Entrée du jour

Risotto milanais | Parmesan & Safran
Poulpe snacké | Risotto milanais, vierge de tomate
Salade césar du Léopold | Poulet rôti, œuf mollet, chips de pain, parmesan
Plat du jour



NOS OFFRES



Formule Gourmande - 18€
Boisson au choix, eau aromatisée,

pâtisserie et mini douceurs au choix

Formule Cocktail - 26€
Avec cocktail au choix ou coupe de champagne

À la carte - Dès 3,50€

TEA TIME

Tous les jours de 16h à 17h30
Réservation à la réception



Cocktails classiques - 8€
Bière pression - 7€

Verres de vin - 4,50€
Planches à partager - Dès 14€

AFTER
WORK

Tous les jours de 18h à 20h
Réservation à la réception
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