A PARTAGER

Les deux rillettes : SAUMON & POIC .......oovvvveeeeeeeecceeeeseeeee e

Roastbeef en chiffonnade ...
Finement tranche, sauce tartare

Euf parfait ...............

ENTREES

Champignons de saison & beurre noisette

Foie gras mi-Cuit atl t0rChON .......cccccoooooeeeeeeeeeeeeeeeeee oo

Chutney pomme-poire

Saumon mi-cuit mariné

Celeri remoulade & raifort

Velouté de POLIMAITON ...........oooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeee e
Tartine de comte gratinee, jambon cru & eclats de chataigne

Escargots en persillade (X12) ...

Salade d’endives & Roquefort

Salade César .............

Poulet roti, ceuf mollet, chips de pain & parmesan

Notre Chef Mathieu Vastel et sa brigade cuisinent chaque
plat sur place, a partir de produits frais et de saison.

Prix nets en euros — Taxes et service inclus - CB a partir de 56

Les informations relatives aux allergenes sont disponibles sur demande aupres de notre personnel.




PATES & RIZ

RiSOtt0 AUX CRAMPIZNONS ...ooocoeeceeeeeceseeeeeseeeeeeese e
Emulsion de persil

Linguine au homard, biSque TEAUILE ..........coovvvvorroeeereeeeeeseeeseeeeeren

SAUCISSE AU COULBAU & PUTEE ..o
Chou farci de veau, bOUTION COTSE ...
Bavette a I'échalote & purée pomme Paille .........oocooovoooooeroeoocceeescceeee s
Chateaubriand Rossini, Sauce MAdEre ............ooccoooooooeereeeeeeescceeeee e
Vol-au-vent de volaille, crémeux de 1angoustine ..............ccceveoevceeereeeccccceee

Cote de boeuf maturée & 0s & moelle farci .............ooooeeeceeeseceseee e
Piece pour 2 personnes — environ 1 kg a 1.3 kg

POISSONS

Lotte fagon blanquette & légumes de SAison ...........ccooovvvveeecccrerecervceeeeeeen

SANE-JACUES --rrroe oo
Tombee de poireau & gnocchis, eémulsion parmentier

Turbot & topinambOUL, JUS COTSE ....vvvvrc oo

Sole MEUNIETE, DEUITE NOISETLE w.vvvveoeeeeeeeeeee e

LES PETITS EXTRAS

Poélée de [egumes de SAISOM ..........oooooocccceeeeeeeeeceeeeee e
PUTEE MAISON ..o

FTitES COUSTILIANTES ovvvveeeeoeeee e
SAUAAE A TATL e

Prix nets en euros — Taxes et service inclus - CB a partir de 56
Les informations relatives aux allergenes sont disponibles sur demande aupres de notre personnel.




| MENU ENFANT )
| 1 plat & 1 garniture
| Péche du moment ou piece du boucher
Garniture au choix . frites, puree ou legumes
Sirop & boule de glace
)
N 16€ '/
I\
Pl
DESSERTS
OTBINE DITLBE ...ooooooooeeeeeeeeeceeeeeeeeeseesssssssesessssssssesssssssssssssssesssssssssssssesssssesssessesseseees
Riz au lait, confiture de lait & créme montée au MasCArpPone ...........oooccoe..
Mi-cuit au chocolat 70%, tuile cookie & glace chocolat .............ooocoooevrvccc.
Mont blanc, créme de MAITOMN .......oovvvvveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeseeeeseee
O HL7 eI (0] (o
Tarte Tatin, sorbet a 1a creme flEUTBEE .........oeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeessenneseenenes

Prix nets en euros — Taxes et service inclus - CB a partir de 56
Les informations relatives aux allergenes sont disponibles sur demande aupres de notre personnel.




