
À LA CARTE



Prix nets en euros – Taxes et service inclus - CB à partir de 5€.
Les informations relatives aux allergènes sont disponibles sur demande auprès de notre personnel.

ENTRÉES

Œuf mimosa au thon .................................................................................
Paprika fumé, croûtons

Asperges vertes ...........................................................................................
Sauce hollandaise citronnée, vinaigrette au jus de viande

Avocat crevettes .........................................................................................
Sauce cocktail

Terrine de campagne .................................................................................
Condiment cornichon et câpres, frisée

14€
  

20€
  

23€
  

15€

SALADES

Salade césar du Léopold ...........................................................................
Poulet rôti, œuf mollet, chips de pain, parmesan

Salade printanière ......................................................................................
Brousse du Rove

26€
  

25€

PÂTES ET RIZ

Risotto primavera ......................................................................................
Légumes de saison, parmesan

Rigatoni ........................................................................................................
Sauce aux morilles, vin jaune

24€
  

28€

Toutes nos entrées peuvent se partager.



Prix nets en euros – Taxes et service inclus - CB à partir de 5€.
Les informations relatives aux allergènes sont disponibles sur demande auprès de notre personnel.

VIANDES

Saucisse au couteau ....................................................................................
Purée, jus corsé

Selle d’agneau ..............................................................................................
Croûte d’olive noire, mijotée de févettes, citron confit, crémeux d’ail

Filet de boeuf ................................................................................................
Sauce béarnaise, pommes de terre grenaille rôties

Magret de canard ........................................................................................
Morilles, asperges blanches, jus au vin jaune

Rosbeef en carpaccio ..................................................................................
Sauce tartare, frites

Cordon bleu ..................................................................................................
Comté 24 mois, frites et salade

25€
  

39€

43€
  

38€
  

28€
  

26€

POISSONS

Saint-Jacques ...........……………………………….................……………….…….
Lentilles, crème de céleri, émulsion au lard

Filet de maigre ………………………………......................................................
Fricassée de petits pois à la française, beurre blanc à la marjolaine 

Pavé de thon .................................................................................................
Artichaut, févettes, sauce satay

Sole meunière ...............................................................................................
Beurre noisette

32€
  

28€
  

30€
  

69€



DESSERTS

LES PETITS EXTRAS

Poêlée de légumes de saison ....................................................................
Purée maison ...............................................................................................
Frites croustillantes ...................................................................................
Salade à l’ail .................................................................................................

6€
6€
6€
6€

Prix nets en euros – Taxes et service inclus - CB à partir de 5€.
Les informations relatives aux allergènes sont disponibles sur demande auprès de notre personnel.

Crème brûlée ...............................................................................................
Vanille bourbon

Île flottante ..................................................................................................
Coco passion

Tarte au chocolat soufflé ..........................................................................
Glace cacahuète

Gaufre tiède .................................................................................................
Fraises, chantilly au yaourt

Crémeux citron ...........................................................................................
Biscuit huile d’olive, pistou basilic 

Profiteroles ...................................................................................................
Sauce chocolat

12€
  

11€
  

15€
  

14€
  

13€
  

13€



NOS OFFRES



Formule Gourmande - 18€
Boisson au choix, eau aromatisée,

pâtisserie et mini douceurs au choix

Formule Cocktail - 26€
Avec cocktail au choix ou coupe de champagne

À la carte - Dès 3,50€

TEA TIME

Tous les jours de 16h à 17h30
Réservation à la réception



Cocktails classiques - 8€
Bière pression - 7€

Verres de vin - 4,50€
Planches à partager - Dès 14€

AFTER
WORK

Tous les jours de 18h à 20h
Réservation à la réception
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